
 

 

 
 
 

 
 

TAGESEMPFEHLUNGEN 
 
 

Vorspeisen 
 
 

Bärlauch Cremesuppe  
mit Croutons (2) 

7,90 € 
 

Spargel Cremesuppe  
mit Einlage (2,23) 

8,90 € 
 

Wildkräuter Salat 
in Himbeerdressing mit karamellisiertem Ziegenkäse (3,4,6) 

14,90 € 
 
 
 



 

 

Hauptspeisen 
 

Walnuss-Spinat-Taler 
mit Emmentaler, gebraten in Butter und Grana Padano 

auf Schafskäsesauce (2,23) 
17,90 € 

 
Walnuss-Spinat-Taler 

mit Emmentaler, gebraten in Butter und Grana Padano 
auf Spargelgemüse (2,23) 

19,90 € 
 

Lasagne 
mit zweierlei Mangold, Schafskäse und Mozzarella 

an Bärlauch Sauce (2) 
17,90 € 

 
Penne mit zweierlei Spargel 

 und Hähnchenbruststreifen, Grana Padano (2, 23) 
19,90 € 

 
Vollkornnudeln 

 in Bärlauch Pesto, Cherry Tomaten dazu gebratenes Dorade Filet und Grana Padano  
22,90 € 

 
Hausgebeizter Lachs 

 an Dill-Senf-Sauce dazu Rösti  
21,90 € 

 

 
Kräuter-Pfannkuchen  

gefüllt mit zweierlei Spargelgemüse und Sauce Hollandaise (2,23) 
21,90 € 

 
Portion heimischer Stangenspargel 

mit Butterkartoffeln und Sauce Hollandaise (2,23) 
23,50 € 

 
- mit kleinem Schnitzel 

31,50 € 
 

Hackbraten gefüllt mit Schafskäse 
an Rotweinsauce dazu Bratkartoffeln (2,23) 

19,90 € 
 

Züricher Kalbsgeschnetzeltes 
 dazu Rösti (2, 23) 

29,90 € 
 

Lachs Filet 
auf grünem Spargelgemüse 

dazu Butterkartoffeln (2,23) 
28,90 € 



 

 

 
 

Dessert 
 

 
Eiskaffee 

mit Vanilleeis und Sahne (1,4) 
7,90 € 

 
Vanille-Parfait 

auf Beerenragout (1,4) 
9,90 € 

 
Hausgemachtes Tiramisu 

mit Beeren (1,4) 
8,90 € 

 
Kuchen 

 
 

Käsekuchen, Apfelkuchen, Kirschstreusel 
4,30€ 

 
 
 
1. Konservierungsstoffe 2. Geschmacksverstärker 3. Antioxidationsmittel  
4. Farbstoff 5. Phosphat 6. Süßungsmittel 7. Koffeinhaltig 8. Chinin haltig 
9. Geschwärzt 10. Phenylalaninquelle 10.1. Gewachst 10.2. Taurin  
23. Schwefeldioxide und Sulfite 
 

Allergene erfragen sie bitte bei unserem Personal ! 
 
 
 
 
  


