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Mais Poularden Brust
mit Steinpilzrahm dazu Kartoffelrösti (2,23)   
28,90 €

Mediterranes Lammragout 
aus der Keule mit grünen Bohnen 
dazu Butterspätzle (2,23)   
29,90 €

🐟 Fischspezialitäten
Doraden Filet 
mit Chimichurri Sauce (würzige Kräutersauce)
dazu Rosmarinkartoffeln (2)   
29,90 €


Lachsfilet 
auf lauwarmen Gurken-Karotten-Kartoffelsalat
an einer Safran-Limettensauce   
29,90 €

🍰 Desserts

Blaubeer-Tiramisu
im Glas
8,90 €

„Heiße Liebe“
Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahnehaube (1,4)
9,50 €

Dreierlei Sorbet (Vegan)
(Mango / grüner Apfel / rote Früchte)
8,90 €






1. Konservierungsstoffe 2. Geschmacksverstärker 3. Antioxidationsmittel
4. Farbstoff 5. Phosphat 6. Süßungsmittel 7. koffeinhaltig 8. Chinin haltig
9. Geschwärzt 10. Phenylalaninquelle 10.1. Gewachst 10.2. Taurin
23. Schwefeldioxide und Sulfite







OSTERKARTE


Bärlauch Cremesuppe
 mit Rosmarin Crisini (2)    
8,90 €

Thunfisch-Carpaccio 
mit Wildkräutersalat in einer leichten 
Zitronen-Olivenöl Sauce   
19,90 €

Garnelenpfännchen
mit Knoblauch, frischen Kräutern, rote Zwiebeln, 
Cocktailtomaten dazu Baguette   
19,90 € 

Rindfleischsalat nach „Art des Hauses“
mit Roquefort Stipp und knusprigen Bratkartoffeln (2)   21,90 €

Spaghetti 
in Bärlauch Pesto mit Cashewkernen, Garnelen 
und Grana Padano (2)    
24,90 €

Putenschnitzel „Wiener Art“
mit Pommes und Salat (3,4,6)   
19,90 €  

Rumpsteak 
vom südamerikanischen Black Angus Rind mit Schmorzwiebeln oder Kräuterbutter
dazu Bratkartoffeln   
33,90 €

Walnuss-Spinat-Taler
mit Emmentaler, gebraten in Butter auf
Champignonrahmsauce mit Grana Padano (2,23)   
19,90 €

MaRuBa Salat 
bunte Blattsalate an Balsamico-Dressing, gebratene Rinderstreifen, mediterranem Gemüse, 
Cocktailtomaten und Grana Padano (3,4,6)   
23,90 €
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