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Kleines Hausbuffet

Vorspeisen

Brokkolicremesuppe
mit gerosteten Mandeln

k%%

Bunte Blattsalate, jahreszeitlich abgestimmt
mit Hausdressing

kk%k

Cocktail-Tomaten
mit Baby-Mozzarella mariniert mit Pesto und Balsamico

k%%

Vorspeisen Platte
(Schwarzwalder Schinken, Schafskase auf Babyspinat
mit karamellisierten Walnissen und Melone)
Dazu reichen wir Ihnen Baguette und frische Landbutter

Hauptgang

Schweinefiletgeschnetzeltes ,Ziiricher Art*
an Champignonrahm

*k%*

Putenmedaillons
mit Curry-Kokosnussmilch

Beilagen
Butterspatzle, Kroketten und Marktgemuse
Dessert
Fruchtsalat mit Friichten der Saison
Preis pro Person 59,90 €
Drittes vegetarisches Hauptgericht:

Walnuss-Spinat-Taler
mit Emmentaler, gebraten in Butter und Parmesan auf

Champignonsauce 7,- € Aufschlag
Zweierlei Spargelgemise 9,-€ Aufschlag (je Saison)
Pfifferlings Sauce 9,-€ Aufschlag (je Saison)

Kurbisragout 8,-€ Aufschlag (je Saison)



Champignonsauce
Zweierlei Spargelgemise
Pfifferlings Sauce
Kirbisragout

»Neckarblick-Buffet"

Vorspeisen

Gemiisesuppe
nach Art des Hauses

k%%

Blattsalate der Saison
mit Hausdressing

*k%

Geraucherter Lachs
mit Sahnemeerrettich

k%%

Auswahl von mediterranen Antipasti
mit feinem Olivendl

kkk

Rosa gebratenes Roastbheef
mit Sauce Remoulade

Dazu reichen wir Ihnen Baguette und frische Landbutter
Hauptgang

Geschnetzeltes von der Pute
mit Erbsen und Champignons

k%%

Zanderfilet in Riesling Sauce
auf Blattspinat

Beilagen
Butter-Kartoffeln, Basmati-Reis und Spatzle
Dessert im Glas

Schokoladenmousse
mit Vanillesauce

k%%

Hausgemachtes Tiramisu
Preis pro Person: 67,90 €
Drittes vegetarisches Hauptgericht:

Walnuss-Spinat-Taler
mit Emmentaler, gebraten in Butter und Parmesan auf

7,- € Aufschlag

9,-€ Aufschlag (je Saison)
9,-€ Aufschlag (je Saison)
8,-€ Aufschlag (je Saison)



,Maruba-Buffet”

Vorspeisen

Rinderkraftbriihe
mit MarkkloRchen und Wurzelgemuse

k%%

Frische Blattsalate vom Mannheimer Markt
mit Hausdressing

*k%

Coleslaw Salat
(amerikanischer Salat mit Karotten und Spitzkohl)

k%%

Cocktail-Tomaten und Baby-Mozzarella mariniert
mit Pesto und Aceto Balsamico

*k%k

Bauernsalat
mit Gurke, Paprika, Fleischtomaten, Oliven, Peperoni, getrocknete Tomaten und Schafskase

k%%

Rosa gebratenes Roastbeef
mit Sauce Remoulade

Dazu reichen wir Ihnen Baguette und frische Landbutter
Hauptgerichte

Kalbsrahmbraten
in Sahnesauce mit Champignons

kk%

Lachsfilet auf mediterranem Gemiise
mit einer Riesling-Zitronen-Sauce

Beilagen
Butterspatzle, Basmati-Reis, Salzkartoffeln und Marktgemuse
Dessert

Yoghurt-Limettencreme im Glas mit Rote Beeren-Griitze

k%%

Apfelstrudel mit Vanillesauce
Preis pro Person: 71,90 €

Drittes vegetarisches Hauptgericht:

Walnuss-Spinat-Taler
mit Emmentaler, gebraten in Butter und Parmesan auf

Champignonsauce 7,- € Aufschlag
Zweierlei Spargelgemise 9,-€ Aufschlag (je Saison)
Pfifferlings Sauce 9,-€ Aufschlag (je Saison)

Kurbisragout 8,-€ Aufschlag (je Saison)



