Menuivorschlage

Sehr geehrte Giiste,
wir hoffen mit unseren Vorschligen Ihren Geschmack getroffen zu haben. Fiir weitere
Anregungen stehen wir Thnen gerne jederzeit zur Verfiigung.

Thr Maruba Team

21 Januar 2010

mit diesen Meniivorschldgen, verlieren alle bisherigen ihre Giiltigkeit.



Menii 1

Gelbe Paprikacremesuppe

mit Zitronengras, Knoblauch und frischen Krédutern marinierte Shrimps
dksk

Tagliatelle in Calvados- Orangensauce mit karamellisierten Haselniisse

und Entenbrusttranchen
dksk
Schweinefilet im Speckmantel an Balsamico - Cassissauce mit
Butterspitzle und Karottengemiise

skekosk

Panna- Cotta Creme mit Himbeerensauce und Mangowiirfeln

Preis pro Person 36,70 €

Menii 2

Kokoscremesuppe Pikant mit Blattspinat, Zitronengras
und Koriander mit marinierten Gambas
dksk
Gnocchi in Nussbutter gebraten an Ramazzotti- Orangensauce
und gebratene Poulardenbrusttranchen
kekok
Argentinisches Rumpsteak mit Pistazienkruste an Barollo- Pfeffersauce
dazu gebratene Kartoffelpldtzchen und Zuckerschoten
skekosk
Hausgemachtes Tiramisu mit Sauerkirschen, Mango
auf Vanille- Kokos Spiegel

Preis pro Person 43,50 €

Menii 3

Duett Carpaccio vom Salm und Rinderfilet mit Balsamico Vinaigrette
mit grilnem Spargelsalat und gehobeltem Parmesan
skekosk
Poulardenbrust mit Blattspinat und Mozzarella gefiillt
an Calvadosrahmsauce dazu Steinpilzravioli
skekosk
Rinderfilet im Serranoschinkenmantel an Marsala- Pfeffersauce
dazu Kartoffelstrudel mit Datteln, Estragon gefiillt und Karottenbiindchen
dksk
Cappuccino Pyramide mit Kirschfiillung an Mango- Kiwisalat
und frischer Minze

Preis pro Person 54,80 €



