Buffetvorschlage

Liebe Gaste !

Wir freuen uns sehr, dass Sie lhre Veranstaltung in unserem Hause durchfiihren méchten.

Nicht nur bei der Beratung der MenUfolge und der begleitenden Getranke, sondern fir alle
Details, von der Dekoration bis zur Erstellung der Menukarten, stehen wir lhnen mit Rat &
Tat zur Seite.

Damit wir gemeinsam und in Ruhe lhre Veranstaltung besprechen kénnen, bitten wir Sie,
mit uns telefonisch einen Termin zu vereinbaren.

Nur so kénnen wir lhnen zusichern, dass wir ausreichend Zeit haben, lhren unvergesslichen
Tag in unserem Hause mit Ihnen zu besprechen.

Um |hre Reservierung von einer Anfrage zu unterscheiden bitten wir sie um eine Unterschrift

fur die Verbindliche Reservierung in unserem Hause und eine Anzahlung in Hohe von 300,-€
auf das unten genannte Konto.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
lhre Familie Atacan & Team

Telefon: 0621 / 34007
marubabuero@marubadasgasthaus.de

Volksbank Kur und Rheinpfalz
BLZ 547 900 00 Konto 246 30 900
IBAN: DE28 5479 0000 0024 6309 00 BIC: GENODEG1SPE

10. Oktober 2011,
mit diesen Buffetvorschldgen, verlieren alle bisherigen ihre Gultigkeit



Buffetvorschlage
(erst ab 30 Personen buchbar )

Kleines Hausbuffet

Vorspeisen

Feines Broccolisippchen mit gerésteten Mandeln

*kk

Frische Blattsalate vom Mannheimer Grolimarkt mit Hausdressing

*k*k

Honigmelone mit Schwarzwalder Schinken
und Mixed Pickels

*k%k

Tomaten-Mozzarella mit frischem Pesto und Pinienkerne dekoriert

*kk

Braten vom Schwein und Rind mit altdeutschem Weil3krautsalat

*k*k

dazu reichen wir Ihnen ofenfrisches Baguette und frische Landbutter

Hauptgang

Putenrélichen mit Spinat und Schafskase gefillt
an feiner Sherryrahmsauce

*kk

Geschnetzeltes aus den Filetképfen vom Schwein mit frischen Wiesenchampignons

Beilagen

Butterspatzle, mediterraner Gemiusereis, Kroketten
und karamellisiertes Karottengemuse

Dessert
Frischer Obstsalat mit frischer Minze

Rote Griitze hausgemacht mit Vanillesauce

Preis pro Person 27,90 €



Buffet Nr. 1

Vorspeisen

Aufgeschlagenes Krautersippchen mit Champignons

*k%k

Marktfrische Blattsalate vom Mannheimer Wochenmarkt mit Hausdressing

*kk

Schinkenplatte mit rohem und gekochtem Schinken, garniert mit Ei,
Mixed Pickels und Frichten

*kk

Gemischte Fischplatte mit Forellenfilet auf Rote Beete Carpaccio
und gebeizter Lachsrose auf Honig-Senf-Sauce

*kk

Tomaten-Mozzarella mit frischem Basilikum und Pinienkernen

*k*k

Schweinelendchen mit Kalbsmousse verfeinert

*kk

Hausgemachtes Grillgemise mit frischem Knoblauch und Krautern
serviert mit Krauterdip

*kk

dazu reichen wir lhnen Baguette und frische Landbutter

Hauptgang
Puten-Curry-Geschnetzeltes mit frischer Ananas

*kk

Steinbeilierfilet gegrillt an Dill-Senf-Sauce

Beilagen

Mandelreis, gerdstete Rosmarinkartoffeln,
Kroketten und Karottengemuse
Dessert
Mousse von brauner Kuverttire mit kalten Schattenmorellen

*kk

Frischer Fruchtsalat in Glasern serviert

Preis pro Person: 30,90 €



Buffet Nr. 2

Vorspeisen
Rinderkraftbriihe mit MarkkloRchen

*k*k

Marktfrische Blattsalate vom Mannheimer Markt mit Hausdressing
Honigmelonenschiffchen mit italienischem Landschinken und
Sauce Cumberland
Rinderhfte rosa gebraten, in Scheiben geschnitten,

Mixed Pickels und Sauce Tartar
Antipasti: Artischocken, getrocknete Tomaten, gegrillte Paprikastlickchen
und marinierte Schafskasewdrfel
Gemischte Fischplatte mit Raucherfisch, Makrele, Aal und Forellenfilets
an Dill-Senf-Creme
Gemischte Gefligelplatte mit HiahnchenspieRen, Hahnchenbristchen mit Frischkase
garniert und kleinen Frikadellen

*k*k

dazu reichen wir Ihnen Baguette und frische Landbutter

Hauptgerichte

Schweinertckenroulade mit Gemusefarce geflillt

*k*k

Lachsschnitte gegrillt mit Schnittlauch-Butter-Sauce

Beilagen

Tagliatelle mit frischen Krautern, Kartoffelgratin, Mandelreis
und gemischte Gemuseplatte
Dessert
Nougatmousse auf Ananasragout

*k*k

Hausgemachtes Tiramisu auf Fruchtsauce

Preis pro Person 36,90 €



Buffet Nr. 3

Vorspeisen

Hausgemachte Kartoffelsuppe mit Kracherle

*k%k

Frische Blattsalate vom Mannheimer Gro3markt mit Hausdressing

*kk

Shrimps in Krautersauce auf Salatherzen, Tomatenconcassé
und Chicoréeblattern angerichtet

*kk

.Pasteten Trilogie*
Getriffelte Leberpastete, Wildpastete in der Teigkruste und Roulade von Truthahn

*kk

Tomaten-Mozzarella mit frischem Pesto und Olivenol

*k*k

,Vitello Tonnato*
Kalbsscheiben an Thunfischsauce auf Grillgemuse

*k%k

Honigmelone mit italienischem Landschinken

*kk

dazu reichen wir lhnen Baguette und frische Landbutter

Hauptgang

Zuricher Kalbsgeschnetzeltes mit frischen Wiesenchampignons

*kk

Hausgemachte Rinderroulade an Dornfeldersauce

Beilagen

Butterspatzle, Gemusereis, Kroketten und Gemuseplatte vom Wochenmarkt

Dessert
Bayrische Vanillecreme mit frischen Friichten

Himbeeren in Sherrygelee an Vanillecreme

Preis pro Person 39,90 €



Buffet Nr. 4

Vorspeisen

Aufgeschlagenes Kressestippchen mit Shrimps

*k%k

Grolde Salatschissel mit frischen Blattsalaten vom Mannheimer Wochenmarkt
mit Hausdressing

*k*k

Roastbeefscheiben rosa gebraten mit frischen Krautern
auf sty saurem Gemluse

*kk

Gegrillte Medaillons von der Schweinelende mit Kalbsmousse verfeinert

*kk

Hahnchenbrust gefillt, auf Blattspinat und Rucola an einer
Mango-Chutney-Sauce

*k*k

Norwegische Lachsscheiben an Preiselbeersahne

*k*k

Gegrilltes Gemuse mit Pesto, frischem Parmesan und Schafskasewirfel

*kk

Tomaten-Mozzarella

*k*k

dazu reichen wir Ihnen ofenfrisches Baguette
mit frischer Landbutter

Hauptgang

Geschmortes Kalbsfricandeau an Sherryrahm

*kk

Zanderfilet auf der Haut gebraten

Beilagen

Knopfle, Risotto, Butterkartoffeln,
Rahmkraut und gemischte Gemiuseplatte vom Wochenmarkt

Dessert

Frischer Fruchtsalat mit Minze

*k*k

Kaffeemousse in Glaser geflillt, an Moccabohne

*k*k

Fruchtparfait Ihrer Wahl

Preis pro Person: 44,70 €



Brunch Buffet

Vorspeisen

Gemischte Schinkenplatte

*k*k

Gemischter Frischwurstaufschnitt aus der Region

*k*k

Getrocknete Tomaten, Oliven und Peperoni

*kk

Mediterrane marinierte Schafskasewdrfel

*k*k

Marinierte Lachsschnitte mit Honig-Senf-Sauce

*kk

Tomaten-Mozzarella mit frischem Pesto mariniert

*k*k

Grillgemuse mit frischem Parmesan

*kk

Verschiedene Kasesorten mit Trauben garniert

*kk

Kelloggs Musli, Crunchy Nuts

*k*k

Naturjoghurt mit Honig gesuft

*kk

Frichtequark

*k*k

Nutella, Konfiture und Honig

*kk

dazu reichhaltige Auswahl an Brot, Brotchen und Croissant und Landbutter

Hauptgang

Ruhreier mit frischen Krautern

*k*k

Speck und Nurnberger Wirstchen

*kk

Putengeschnetzeltes ,Jager Art"
mit frischen Champignons und Butterspatzle

*k*k

Schweinebraten nach Holzfaller Art mit Butterreis

Dessert:
Frischer Fruchtsalat

Rote Gritze

Preis pro Person 20,50 €



