
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Büfettvorschläge 
 

 

Sehr geehrte Gäste, 

wir hoffen mit unseren Vorschlägen Ihren Geschmack getroffen zu haben. Für weitere 

Anregungen stehen wir Ihnen gerne jederzeit zur Verfügung. 

 

Ihr Maruba Team  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
21. Januar 2010 
 
mit diesen Büfettvorschlägen, verlieren alle bisherigen ihre Gültigkeit. 

 



 

Büfett Nr.1 

 
Ofenfrisches Baguette mit frischer Landbutter 

Marktfrische Blattsalate vom Mannheimer Großmarkt mit Hausdressing 
 

 

Vorspeisen 

 

Karotten- Ingwersuppe mit marinierten Shrimps und Zitronenfilet 
***  

Honigmelone mit Italienischem- Landschinken 
***  

Mit Pfeffer Rosa gebratene Rinderhüftscheiben  
 und Kräutersauce 

***  
Tomaten und Mozzarellascheiben mit frischem Basilikum 

 und gerösteten Pinienkernen 
***  

Geräucherte Lachsscheiben mit Meerrettich- Dillcreme 
 

Hauptgang 

 
Gegrilltes Schweinefilet - Medaillons in Champignon- Sherrysauce 

***  
Tranchen vom Zanderfilet kross gebraten in Limetten - Safransauce 

 
Beilagen 

 

Kräuterspätzle, Kartoffelgratin, Gemüse der Saison 
und Mandelreis 

 

Dessert 

  

Frischer Obstsalat mit Amaretto verfeinert 
Frische Ananas, Wassermelone, Mango, grüner Apfel und Weintrauben  

*** 
Variation von weißer und brauner Mousse mit Himbeerenmark Spiegel 

*** 
Cappuccino – Törtchen auf Vanillesauce Spiegel 

 
Preis : 34,50 € 

 
Käsebrett mit Variation von italienischem- und französischem Käse, 

Preis  pro Person 5,80 € 

 

 

 

 

 



Büfett Nr. 2 

 
Ofenfrisches Baguette mit frischer Landbutter 

Marktfrische Blattsalate vom Mannheimer Großmarkt mit Hausdressing 
 

Vorspeisen 

 

Rote - Thaicurry Kokosmilchsuppe mit Blattspinat und Entenbruststreifen 
***  

Hausgebeizte Lachsscheiben mit Honig - Senf Creme 
*** 

Zarte Kalbsscheiben mit Thunfischcreme und Kapern 
***  

Mit Honig und Beifuß marinierte Poulardenbrusttranchen auf  Orangencreme 
***  

Honigmelone gefüllt mit Meeresfrüchtesalat in Zitronen- Dillvinaigrette 
   

Hauptgang 

 

Steinbeißerfilet mit Gemüsestreifen im Brickteigmantel 
an Zitronen - Kräutersauce 

***  
Kalbsbraten in Calvados- Salbeisauce 

 
Beilagen 

 

Kartoffelgratin, Butterspinat, Tagliatelle in Trüffelöl geschwenkt 
und Gemüsereis 

 

Dessert 

 

Hausgemachtes Tiramisu 
mit frischen Früchten dekoriert 

*** 
Frischer Obstsalat mit Amaretto verfeinert 

Frische Ananas, Wassermelone, Mango, grüner Apfel und Weintrauben  

***  
Schokoladen - Lasagne auf Zitronen- Vanille Creme 

 
Preis: 42,50 € 

 
Käsebrett mit Variation von italienischem- und französischem Käse, 

Preis  pro Person 5,80 € 

 
 
 
 
 
 

 



Büfett Nr.3 

 
Ofenfrisches Baguette mit frischer Landbutter 

Marktfrische Blattsalate vom Mannheimer Großmarkt mit Hausdressing 
 

Vorspeisen 

 

Karotten- Limettensuppe mit in Gin und Dill marinierten Shrimps 
***  

Poulardenbrusttranchen mit Blattspinat und Mozzarella gefüllt auf Tomaten – 
Kapern Vinaigrette 

***  
Gebeizte Scheiben vom schottischen Lachs an Dijonsenf - Honig - Dip 

*** 
Honigmelone gefüllt mit Salat von Gambas in Mediterraner Vinaigrette 

(Zutaten Gambas, Avocado, Koriander, roten Zwiebelnwürfeln, Kirschtomaten,  
Chili und Knoblauch) 

*** 
Rosa gebratene Roastbeefscheiben mit Balsamico- Calvados mariniert 

 und Kräutersauce 
 

Hauptgang 

 
Rinderfilet im Parmaschinkenmantel an Pfeffer- Marsalasauce 

***  
Victoriabarschfilet im Zucchinimantel an Hummer - Limettensauce  

***  
 

Beilagen 

 

Tagliatelle in Trüffelöl geschwenkt, Basmati-Reis, gebratenen Gnocchi 
und mediterranem Gemüse 

 

Dessert 

 

Panna Cotta Creme mit Himbeeren- Mango Spiegel 
***  

 Erdbeerlasagne mit frischen Kiwis und Minze garniert 
*** 

Hausgemachtes Tiramisu 
mit Sauerkirschen und Kokos - Maskarpone Creme 

 
Preis : 53,50 € 

 
Käsebrett mit Variation von italienischem- und französischem Käse, 

Preis  pro Person 5,80 € 

 
 

Gerne stehen wir Ihnen für weitere Vorschläge zur Verfügung! 
 

 



 

 

Natürlich bieten wir Ihnen für Ihre Feier auch ein Pauschalangebot  

ab 20 Personen, für ein Büfett incl. Getränke ( Aperitif, Weine, Biere, 

Softgetränke, Kaffee usw.) an. 

Damit wir gemeinsam in Ruhe Ihre Veranstaltung besprechen können, 

bitten wir Sie, mit uns telefonisch einen Termin zu vereinbaren. 

Nur so können wir Ihnen zusichern, dass wir ausreichend Zeit haben,  

Ihren unvergesslichen Tag in unserem Hause mit Ihnen zu besprechen!  

Tel: 0621 34007 

 

 

 

 

 

Kleines Hausbüfett  

 
 

Ofenfrisches Baguette mit frischer Landbutter 
Marktfrische Blattsalate vom Mannheimer Großmarkt mit Hausdressing 

 

 

Hauptgang 

 
Putengeschnetzeltes in Championrahmsauce 

***  
Schweinebraten in feiner Biersauce  

 
Beilagen 

 

Spätzle, Gemüse der Saison 
 

Dessert 

  

Hausgemachtes Tiramisu 
feine Mascarponecreme und Löffelbiskuit  

 

*** 
 

Preis : 24,90 € 
 
 

Liebe Gäste unser kleines Hausbüfett gibt es ab 20 Personen, bitte haben sie 
Verständnis das hier keine Änderungen möglich sind. 

 Unser kleines Hausbüfett ist nicht mit einer Pauschale buchbar! 
 
 
 
 


