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Bufettvorschlage

Sehr geehrte Giiste,
wir hoffen mit unseren Vorschligen Ihren Geschmack getroffen zu haben. Fiir weitere

Anregungen stehen wir Thnen gerne jederzeit zur Verfiigung.

Thr Maruba Team

21. Januar 2010

mit diesen Biifettvorschldgen, verlieren alle bisherigen ihre Giiltigkeit.



Biifett Nr.1

Ofenfrisches Baguette mit frischer Landbutter
Marktfrische Blattsalate vom Mannheimer GroBmarkt mit Hausdressing

Vorspeisen

Karotten- Ingwersuppe mit marinierten Shrimps und Zitronenfilet
skekosk

Honigmelone mit Italienischem- Landschinken
skekosk

Mit Pfeffer Rosa gebratene Rinderhiiftscheiben

und Kriutersauce
skkk

Tomaten und Mozzarellascheiben mit frischem Basilikum

und gerosteten Pinienkernen
deksk

Geriaucherte Lachsscheiben mit Meerrettich- Dillcreme
Hauptgang

Gegrilltes Schweinefilet - Medaillons in Champignon- Sherrysauce
skekok

Tranchen vom Zanderfilet kross gebraten in Limetten - Safransauce
Beilagen

Krauterspitzle, Kartoffelgratin, Gemiise der Saison
und Mandelreis

Dessert

Frischer Obstsalat mit Amaretto verfeinert

Frische Ananas, Wassermelone, Mango, griiner Apfel und Weintrauben
sokck

Variation von weifler und brauner Mousse mit Himbeerenmark Spiegel
dksk

Cappuccino — Tortchen auf Vanillesauce Spiegel

Preis : 34,50 €

Kisebrett mit Variation von italienischem- und franzosischem Kiise,
Preis pro Person 5,80 €



Biifett Nr. 2

Ofenfrisches Baguette mit frischer Landbutter
Marktfrische Blattsalate vom Mannheimer GroBmarkt mit Hausdressing

Vorspeisen

Rote - Thaicurry Kokosmilchsuppe mit Blattspinat und Entenbruststreifen
deksk

Hausgebeizte Lachsscheiben mit Honig - Senf Creme
skekosk

Zarte Kalbsscheiben mit Thunfischcreme und Kapern
skekosk

Mit Honig und Beifufl marinierte Poulardenbrusttranchen auf Orangencreme
kekosk

Honigmelone gefiillt mit Meeresfriichtesalat in Zitronen- Dillvinaigrette
Hauptgang

SteinbeiBerfilet mit Gemiisestreifen im Brickteigmantel

an Zitronen - Kriutersauce
kkk

Kalbsbraten in Calvados- Salbeisauce
Beilagen

Kartoffelgratin, Butterspinat, Tagliatelle in Triiffelol geschwenkt
und Gemiisereis

Dessert

Hausgemachtes Tiramisu

mit frischen Friichten dekoriert
%kok

Frischer Obstsalat mit Amaretto verfeinert

Frische Ananas, Wassermelone, Mango, griiner Apfel und Weintrauben
$okck

Schokoladen - Lasagne auf Zitronen- Vanille Creme

Preis: 42,50 €

Kisebrett mit Variation von italienischem- und franzosischem Kiise,
Preis pro Person 5,80 €



Biifett Nr.3

Ofenfrisches Baguette mit frischer Landbutter
Marktfrische Blattsalate vom Mannheimer GroBmarkt mit Hausdressing

Vorspeisen

Karotten- Limettensuppe mit in Gin und Dill marinierten Shrimps
deksk

Poulardenbrusttranchen mit Blattspinat und Mozzarella gefiillt auf Tomaten —

Kapern Vinaigrette
skekosk

Gebeizte Scheiben vom schottischen Lachs an Dijonsent - Honig - Dip
skekosk

Honigmelone gefiillt mit Salat von Gambas in Mediterraner Vinaigrette
(Zutaten Gambas, Avocado, Koriander, roten Zwiebelnwiirfeln, Kirschtomaten,
Chili und Knoblauch)
keskesk

Rosa gebratene Roastbeefscheiben mit Balsamico- Calvados mariniert
und Kréutersauce

Hauptgang

Rinderfilet im Parmaschinkenmantel an Pfeffer- Marsalasauce
skkk

Victoriabarschfilet im Zucchinimantel an Hummer - Limettensauce
kkk

Beilagen

Tagliatelle in Triiffelol geschwenkt, Basmati-Reis, gebratenen Gnocchi
und mediterranem Gemiise

Dessert

Panna Cotta Creme mit Himbeeren- Mango Spiegel
kekok

Erdbeerlasagne mit frischen Kiwis und Minze garniert
kekosk

Hausgemachtes Tiramisu
mit Sauerkirschen und Kokos - Maskarpone Creme

Preis : 53,50 €

Kisebrett mit Variation von italienischem- und franzosischem Kise,
Preis pro Person 5,80 €

Gerne stehen wir Thnen fiir weitere Vorschlidge zur Verfiigung!



Natiirlich bieten wir Ihnen fiir Ihre Feier auch ein Pauschalangebot

ab 20 Personen, fiir ein Biifett incl. Getrianke ( Aperitif, Weine, Biere,
Softgetrinke, Kaffee usw.) an.

Damit wir gemeinsam in Ruhe Ihre Veranstaltung besprechen konnen,
bitten wir Sie, mit uns telefonisch einen Termin zu vereinbaren.

Nur so konnen wir Thnen zusichern, dass wir ausreichend Zeit haben,
Ihren unvergesslichen Tag in unserem Hause mit Thnen zu besprechen!
Tel: 0621 34007

Kleines Hausbiifett

Ofenfrisches Baguette mit frischer Landbutter
Marktfrische Blattsalate vom Mannheimer GroBmarkt mit Hausdressing

Hauptgang
Putengeschnetzeltes in Championrahmsauce
kekok

Schweinebraten in feiner Biersauce
Beilagen
Spitzle, Gemiise der Saison
Dessert

Hausgemachtes Tiramisu
feine Mascarponecreme und Loffelbiskuit

kokk

Preis : 24,90 €

Liebe Giste unser kleines Hausbiifett g“ibt es ab 20 Personen, bitte haben sie
Verstindnis das hier keine Anderungen moglich sind.
Unser kleines Hausbiifett ist nicht mit einer Pauschale buchbar!



